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しぼりたてをそのまま瓶詰！ 

日本酒の新しい波は志太泉から

 

ブランニューウェイヴ シダイズミ 

純米吟醸 要冷蔵 

1.8L約500本 720ML約700本限定 

能登杜氏西原光志         

静岡県酵母ＮＥＷ5   

五百万石100％ 精米歩合５５％          

日本酒度+3.0 酸度1.4 

おりがらみと比べて飲みたい! 
純米吟醸おりがらみと 
“”

の違いは「おり」があるかないかで

す。「おり」の有無でどれくらい酒が

違うかぜひお試しください。 

「日本酒って重い」「飲みにくい」...

そんなイメージを

（ブランニューウエイブ） 

 

が変えて行きます！ 

 メロンのような吟醸香とガス感

（微発泡）が心地よく、爽快感と、

純米吟醸ならではの爽やかな旨

味が同時に味わえます。後味はキ

レが良く、心地よい余韻だけを残し

てスッと消えます。もろみから絞りた

てをダイレクトに瓶詰めする技術に

よる天然のガス感です。 

火入れ殺菌やろ過をしないため絞っ

たそのままの味わいが楽しめます。 

無垢のまま自由に飲む酒は 

「日本酒の新しい波」です。 

おすすめのおつまみ 

・鱚（キス）のてんぷら 

・生ハムとメロン 

・蛤（はまぐり）のお吸い物 

妊娠中や授乳期の飲酒は、胎児、乳

児の発育に影響を与えるおそれがあ

ります。 

 


