
Shida Cidre シダシードル Snow Flake Version 

株式会社 志太泉酒造                                    

「Shida Cidre/シダ・シードル」 

  志太泉の発泡性純米生酒。  

 Cidre（シードル）とは、林

檎酒を表す言葉ですが、シー

ドルの爽やかな泡の感覚を再

現することが、志太泉の発泡

性純米酒造りの目標のひとつ

であったため 

 とは涼しげな、淡い雪の

結晶のイメージです。瓶の底

にあるかすかな米の滓で再現

しました。 

 本来は甘口の純米酒です

が、強い発泡性のため意外に

も辛口に感じます。日本酒は

苦手でまったく飲めないとい

う方にも抵抗なく飲める酒と

して設計してあります。 

 チーズやピザともよく合う

ので、新しい日本酒の魅力が

みつかります。 

 苦味、甘み、酸味の複雑

さや、米の旨みも楽しめる

大人のシードルでもありま

す。  

静岡県藤枝市宮原423番地22の1 

株式会社 志太泉酒造 

電話054（639）0010 

FAX054（639）0777 

info@shidaizumi.com 

発泡性純米生酒 

山田錦100％使用 

精米歩合60％アルコール分13度 

720ＭL 1400円（税抜）      

300ＭL  600円（税抜） 

◎開栓に注意◎ 
 強い発泡性がありますので、

少し開栓しますと必ず液面が上

がってきます。液面が上がって

きたらキャップを閉めて頂き液

面が下がったら再び開栓して頂

きます。この繰り返しにより時

間をかけて開栓お願いします。 

 おりが沈んでいますが絶対に

振らないでください。振って開

栓するとお酒が噴き出す危険が

あります。 

（シダ シードル） 

と名付けました。 

“Shida Cidre” 

“Snow Flake Version” 

Danchu日本酒特集 
2019年Ｄanchuのスパークリン

グ日本酒特集にて「強発泡＆

がっつり料理に負けないしっ

かり強い味わい。」と紹介さ

れました。シダシードルは流

行りで作ったのではなく、成

熟したの飲み手にも評価され

る酒を目指します。 


